
Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

12 Apostel
Rosenbergerstraße 1, frankfurt
+49 69 288668

KOMPLETTE SPEISEKARTE

STAMMESSEN

Schnitzel mit Salzkartoffeln und Meerrettich-Sahne-Soße
Schnitzel mit Salzkartoffeln und Meerrettich-Sahne-Soße

9,90 €

Spaghetti Bolognese mit Rindhackfleisch und Parmesan
Spaghetti Bolognese mit Rindhackfleisch und Parmesan

9,90 €

Gegrilltes Nackensteak mit Bratkartoffeln und gerösteten Zwiebeln
Gegrilltes Nackensteak mit Bratkartoffeln und gerösteten Zwiebeln

9,90 €

Hähnchenspieß überbacken mit Käse, dazu schwäbische Spätzle mit Linsen
Hähnchenspieß überbacken mit Käse, dazu schwäbische Spätzle mit Linsen

9,90 €

Rindergulasch mit gestampftem Kartoffelpüree
Rindergulasch mit gestampftem Kartoffelpüree

9,90 €
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PFIFFERLINGEKARTE

PfifferlingssuppeChanterelle Soup 10,90 €

Sommerlicher Salat mit gebratenen Pfifferlingen, dazu Balsamico-Vinaigrette und ofenfrisches 
Ciabatta
Summer salad with sautéed chanterelles, balsamic vinaigrette and freshly baked ciabatta 22,90 €

Semmelknödel mit Pfifferlingen in Kräutersahne VEGETARISCHBread dumplings with chanterelles in herb cream sauce 20,90 €

Bandnudeln mit Pfifferlingen und Paprikastreifen in Sahnesauce VEGETARISCHTagliatelle with chanterelles and bell pepper strips in cream sauce 20,90 €

Paniertes Schnitzel mit Pfifferlingen in Kräutersahne dazu KrokettenBreaded schnitzel with chanterelles in herb cream sauce served with croquettes 26,90 €

Gebratenes Zanderfilet mit Pfifferlingen in Sahnesauce dazu BasmatireisPan-fried pike perch fillet with chanterelles in cream sauce served with basmati rice 29,90 €

Schweinelendchen mit Pfifferlingen in Kräutersahne dazu hausgemachte SpätzlePork medallions with chanterelles in herb cream sauce served with homemade spaetzle 28,50 €

Portion frische Pfifferlinge in Kräutersahne VEGETARISCHPortion of fresh chanterelles in herb cream sauce approx. 250 g 17,90 €

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis VEGETARISCHFresh strawberries with vanilla ice cream 10,50 €

SPEISEKARTE

Gulaschsuppe mit RindfleischGoulash soup with beef 11,90 €

Tomatensuppe mit CroutonsTomato soup with croutons 9,90 €

Kleine Gulaschsuppe mit RindfleischSmall goulasch soup with beef 9,90 €

Kleine Tomatensuppe mit CroutonsSmall tomato soup with croutons 8,40 €

Handkäse mit Musik VEGETARISCHHand Cheese with Music“ acid curd cheese with onions, vinegar and oil 10,50 €

Handkäse mit Balsamico-Tomaten und Datteln VEGETARISCHHandcheese“ acid curd cheese with tomatoes in balsamico vinegar and dates 10,50 €

Bulgarischer Schafskäse in Folie gebacken VEGETARISCHBulgarian feta (sheep) cheese, baked in foil 12,90 €

Frankfurter Gru�ne Soße mit vier halben Eiern und Salzkartoffeln VEGETARISCHFrankfurt‘s Green Sauce served with boiled eggs and boiled potatoes 16,30 €

Matjes Hausfrauen ArtYoung herring served with sour cream, onions, apples, pickled cucumber and boiled potatoes 16,80 €

Gratinierter Ziegenkäse mit Räucherlachs an SalatGratinated goat cheese served with smoked salmon and salad 21,50 €

Juttas Darling TellerPink roast beef with Frankfurt‘s Green Sauce and fried potatoes 21,50 €

Gemischter BeilagensalatSide salad 7,50 €

Großer gemischter SalatMixed salad 10,90 €

Gemischter Salat mit gegrillten RindfleischstreifenMixed salad with grilled beef strips 19,60 €

Gemischter Salat mit gebackenem, paniertem Schafskäse VEGETARISCHMixed salad with fried, breaded sheep's cheese 17,40 €

Gemischter Salat mit Räucherlachs, Zwiebeln und EiMixed salad with smoked salmon, onions, and egg 18,50 €

Gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen und HonigmeloneMixed salad with chicken breast strips and honeydew melon 21,90 €

WursttellerSausage plate - 4 different kinds of sausage served with sauerkraut 24,50 €

Leberkäse mit Spiegelei an BratkartoffelnMeat loaf with egg sunny-side up and fried potatoes 17,90 €

Knusprige Schweinehaxe mit Bauernbrot und SenfRoasted pork knuckle with farmhouse bread and mustard 20,50 €

Knusprige Schweinehaxe mit Sauerkraut an BratkartoffelnRoasted pork knuckle with sauerkraut and fried potatoes 22,50 €

Schnitzel „Wiener Art“Viennese Schnitzel - pork schnitzel served with roast potatoes 20,50 €

Schnitzel „Frankfurter Art“Pork schnitzel with Green Sauce and fried potatoes 22,50 €

Schnitzel „Jäger Art“Pork schnitzel with mushroom cream sauce and fried potatoes 23,00 €

Hähnchenschnitzel mit Pfeffersauce dazu hausgemachte ButterspätzleChicken schnitzel with pepper sauce served with homemade buttery spaetzle noodles 25,50 €

Aposteln SchnitzelPork schnitzel with stewed onions, bacon, egg sunny-side up and fried potatoes 24,10 €

Rumpsteak vom Rind “Argentinisch”Rump steak (beef) 300 g, with herb butter and fried potatoes 30,50 €

Rumpsteak vom Rind “Zwiebel”Rump steak (beef) 300g, with stewed onions and fried potatoes 30,50 €

Rumpsteak vom Rind “Madagaskar”Rump steak (beef) 300g, with green pepper sauce and fried potatoes 31,50 €

Hähnchenbrustfilet mit Kräuterbutter an KartoffelröstiChicken breast fillet with herb butter and hash browns 23,50 €

Hähnchenbrustfilet mit Champignonrahmsoße und hausgemachte ButterspätzleChicken breast fillet with mushroom cream sauce and homemade buttery spaetzle noodles 25,50 €

HolzfällersteakLumberjack steak - pork neck steak with stewed onions, bacon, and fried potatoes 24,50 €

Kalbsleber vom Rost mit Knoblauchsoße oder gedu�nsteten Zwiebeln an DjuvecreisGrilled calf’s liver with garlic sauce or stewed onions with Djuvec Rice 24,50 €

Gegrillte Lammkotlette mit Kräuterbutter an saisonalem Gemu�se und BratkartoffelnGrilled lamb chop with herb butter, seasonal vegetables and fried potatoes 27,50 €

Schweinelendchen mit Champignonrahmsoße dazu hausgemachte ButterspätzlePork loins with mushroom cream sauce and homemade buttery spaetzle noodles 25,90 €

Schweinelendchen mit Pfeffersoße dazu KartoffelröstiPork loins with pepper sauce and hash browns 26,50 €

PljeskavicaPljeskavica - meatloaf steak filled with feta, served with Djuvec Rice and French fries 25,50 €

Apostel PfanneApostel Pan” - small rump steak, lamb steak, and pork loin with Aurora Sauce and fried potatoes 28,90 €

GrilltellerMixed Grill Plate” - chicken fillet, beef and pork steak, Cevapcici, bacon with Djuvec Rice and French fries 29,90 €

CevapciciCevapcici - served with Djuvec Rice and French fries 21,50 €

Kosaken SpießCossack Skewer” - rack of lamb skewers with garlic sauce, Djuvec Rice and French fries 27,50 €

Apostel Teller Surf & TurfApostel Plate Surf & Turf” - rump steak, lamb steak, pork fillet, king prawns with rosemary potatoes and spicy sauce 39,90 €

Wurstteller fu�r ZweiFor two: Sausage plate - 4 different kinds of sausage served with sauerkraut 47,00 €

Apostelplatte fu�r zwei PersonenFor two: "Apostle Plate" with Pljeskavica, lamb chop, bacon, liver, breaded schnitzel, mixed vegetables with Djuvec Rice and 
French fries

62,50 €

Diplomaten-Platte fu�r zwei PersonenFor two: "Diplomat Plate" - Cordon Bleu, pork fillet, and rump steak with mixed vegetables, Djuvec Rice, and French fries 69,90 €

Dschingis Khan - Platte fu�r zwei PersonenFor two: "Genghis Khan Plate" - rump steak, chicken breast fillet, pork fillet, lamb chop with stewed onions, mixed vegetables, 
and fried potatoes

75,90 €

Frankfurter PlatteFor two: "Frankfurt Plate" - knuckle of pork, two different types of sausage, meatloaf, pork schnitzel with roast potatoes, 
sauerkraut, and green sauce

69,90 €

Hausgemachte Käsespätzle mit gedu�nsteten Zwiebeln und Salat VEGETARISCHHomemade cheese noodles with stewed onions and salad 16,90 €

Gemischte Gemu�sepfanne in Kräutersahnesoße mit Schafskäse und Salzkartoffeln
VEGETARISCH

Mixed vegetables in herb cream sauce with feta and boiled potatoes 17,90 €
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SONNTAGSGERICHTE

„Cepelinai“ „Zeppelin“
Potato dumplings filled with minced meat, served with a creamy bacon sauce

14,90 €

DESSERT

Hausgemachter Apfelwein-Kuchen mit Vanilleeis VEGETARISCH

Homemade apple cider pie with vanilla ice cream
10,90 €

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Rosinen und Mandelsplittern mit Vanilleeis oder Vanillesoße
VEGETARISCH

Sugared and cut-up pancake with raisins, almond slivers, and either vanilla ice cream or vanilla sauce

10,90 €

Hausgemachte Apfelstrudel mit Vanillesoße VEGETARISCH

Homemade apple strudel with vanilla sauce
11,90 €
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