0,9 Vegonspot Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

Alt-Wiener Gasthaus Buchecker und Sohn

GuRhausstralRe 23, 1040 wien
+43 1 929 56 74

KOMPLETTE SPEISEKARTE

| AUS DEM SUPPENKESSEL

Kraftige Tafelspitzbouillon 6,60 €

mit Wurzelgemuise und hausgemachten Leberknddeln, GrieBnockerin oder Krauterfrittaten

Erdapfelsuppe , Alt Wien*  VEGETARISCH 7,20 €
mit Steinpilzen und Wurzelgemise — vegetarisch

Pikante Prager Kuttelflecksuppe 7,90 €
Buchecker‘sches Suppentopfchen 12,90 €
zum Selberschopfen mit Rindfleisch, Wurzelgemuse und allerlei Wiener Suppeneinlagen

| VORSPEISEN

Beef Tartare vom Almochsen 18,20 €
serviert mit getoastetem Weil3brot, Schnittlauch-Butterkugel, rotem Zwiebel, Sardellenfilet und Salatgarnitur

Gekochte Ochsenmarkscheiben 14,90 €
mit Kren, Knoblauch und getoastetem Schwarzbrot

| FRISCH GEBACKEN

Tellerschnitzel 15,20 €
das ganze etwas groRRer gehalten

Gebackenes Filet vom steirischen Maishend| 19,90 €
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| INNEREIEN

Kalbsleber gebacken 22,50 €
frische Kalbsleber gold-gelb gebacken mit Erdapfel-Vogerlsalat

Kalbsleber gerbstet 22,50 €

frische Kalbsleber gerdstet, serviert im Majoransafterl, dazu Petersilerdapfeln

Kalbsrahmbeuscherl 19,50 €

mit Wurzelgemiise und Serviettenknodel

Kalbsrahmherz im Wurzelsafterl 19,80 €
dazu Gemise und Serviettenknodel

Kalbskopf 21,50 €
gold-gelb gebacken mit Sauce Tartare und Erdépfel-Vogerlsalat

| WIENER TRADITION

Samiges Rindsgulasch vom Wadschunken 19,80 €

mit frischem Geback oder einer Beilage lhrer Wahl

Pfandlschnitzel vom Milchkalb 28,90 €

aus der Schale geschnitten, in Butterschmalz gebacken, mit frittierter Petersilie, Sardellenringerl und Erdépfel-Vogerlsalat

Alt-Wiener Backfleisch vom Kalbinnenrostbraten 28,90 €
mariniert mit Senf und Kren, in Butterschmalz gebacken, mit frittierter Petersilie, Preiselbeeren und Erdépfel-Vogerlsalat

Fledermausschnitzerl 19,80 €
— das wahrscheinlich beste Stiick vom Schwein — in Schweineschmalz gebacken, mit frittierter Petersilie und Erdépfel-Vogerl-
salat

Unser 1/2 steirisches Bio-Backhenderl 17,90 €

langsam heraus gebacken — bis zu 30 Minuten Wartezeit serviert im Kérbchen, mit frittierter Petersilie und Erd&pfel-Vogerlsalat

Wiener Backhenderlsalat 16,90 €

gold-gelb gebackene Bruststiicke vom heimischen Huhn, serviert auf Erdapfel-Vogerlsalat, wahlweise mit oder ohne Kerndl
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| NACHSPEISEN

Pfannenpalatschinken  VEGETARISCH 3,20 €
werden in der Pfanne frisch zubereitet, kdnnen etwas langer dauern wahlweise mit Preiselbeeren, Powidl oder hausgemachter
Marillenmarmelade

Die Bohmische Palatschinke  VEGETARISCH 7,20 €
serviert mit Powidl, flissiger Butter, Waldviertler Mohn, stiRem Rahm und Staubzucker

Wuzinudeln VEGETARISCH 9,80 €
mit flissiger Butter, Waldviertler Mohn und hausgemachtem Apfelmus

Karamellisierter Kaiserschmarrn  VEGETARISCH 13,90 €
mit hausgemachtem Zwetschkenrdster
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