0,9 Vegonspot Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

Gmeakeller,.,

+43 17125310

KOMPLETTE SPEISEKARTE

| EMPFEHLUNGEN DER SAISON

GebhsateneaMardckarooh eahmiitzGeinaar RhsotieasihdKnefzlasteh und Jungzwiebel 15,60 €
Rate=Rith enrCacgpaaiciaranit kevamet lkgartenudiegenkaasad Eierschwammerl 17,80 €
GetutiffeltasiThansisch ter taveamit-veo catamengamd StRerdapfeln 21,80 €
Mafd eséilet: mutfspihelrahmruadenvapraemddseipfelscheiben 16,80 €
| SUPPEN

KiiibkisenemegsupipechaiksSeh@tkasekipferl  VEGETARISCH 7,80 €
Rindsisppalon tisleebienknitd @liiche. Leberknodel in hausgemachter Rindsuppe. 6,80 €
Rindsdsppele tsterittatiethen Kiiche: Die Frittatensuppe — kraftige Rindsuppe mit hausgemachten Frittaten. 6,80 €
Réndisdiip peasopitell eisfahstizud@imachte Rindsuppe mit knusprigem Fleischstrudel und Gemiisestreifen als Einlage. 6,80 €
ErdépfelcrermasuppenhaitiRl@eRrartoffeln mit Pilzen 7,20 €

| HAUPTSPEISEN

Kirbisgemise mit Schafkdse und Erdapfelsackerl VEGETARISCH 22,60 €
KURSPARTTRLEORER it S &rdreitEARRG del 22,80 €
AP RaTR MICPTASNYEYShd Braterdapfeln 20,80 €
By areiey MirR'mites P isisiERidpfeln und griinem Salat 21,80 €
SPETRIFISEA HiF SeryiateehikizEggf 9runem Salat 19,80 €
RYSH GED rat e BIREAYTUst mit glaciertem Weisskraut, Mohnnudeln und Weichseln 32,80 €
RiF8 ORPEYTG T ROH MG SH&ApIZ B¢ fhtinnudeln und Weichseln 30,80 €
CEEr RN ES SB IR S At Kifthisrisotto und Riben 32,80 €
RIAGE T tatdARS (580 TP SPELKISRYBH! Erdapfelgratin und Portweinsauce 48,00 €
BREHERATTRStePelt SenteGHgHePehrdaptelgratin und Portweinsauce 7,80 €
BB YR ST it SERT TRE Kren 7,80 €
R a8 it Sz v MpTei BGPoRY Kren: 18,40 €
Gulyas gilt als ungarisches Nationalgericht. Wirrfel aus Rindfleisch mit Zwiebeln und Gewlrzpaprika zubereitet und mit Kimmel,

RinAsamlyds, Bt 2 abzer darialndkigindapfein. 1420 €
Rindsgulasch (Gulyas) gilt als ungarisches Nationalgericht. Wirfel aus Rindfleisch mit Zwiebeln und Gewirzpaprika zubereitet

BlynzearGrasted misokiendane K sutsalalierter salzerdapfel. 16,80 €

Blunzen-Grostel ist ein traditionelles Gericht der klassischen Hausmannkost. Wirzig im Geschmack: Scheiben geschnittener

Gehackenalcataslienss Mit:MayonnaisesflRbieftivem und knusprigem Grostl in der Pfanne zubereitet. 26,60 €

Unsere gebackene Kalbsleber ist eine kulinarische Hommage an die legendéare Grete Novak. Wie es die Tradition vorsieht

Gerosiels KalbslehermiRetersilerdapfeln 26,60 €
SURRIFER SCURTERGR ST EZ81 i K Srrsaltetersiierdeaptein. 20,40 €
W&rﬁé%@'Hglrvgremﬂ%pm%%fl&aﬁq@aﬁﬁubereitet und mit typischem Erdépfelsalat serviert. 28,60 €
KI5 N8RS A2 AR SLR&rPEISN et serviert mit Erdapfelsalat. 28,60 €
CHYHER BELS VOH U ES BLES it geralshamndiigsart serviert mit Butierreis. 21,80 €
TARAB BHZ YRS ETHEN KasLT8uten BEitdgerrse und Schinken gefullt 30,80 €
VRidrnar ARTEBE OBt teR B rarid g ey, Cremespinat und 2erlei Saucen. 29,80 €
HRNE( AMERTIRRIARRR AYH AN M PAEeaR RITFS RITRIARIN A &QRizWig0eln und Braterdapfeln 20 8N £
‘,s vegonspot Stand: 5. Okt. 2026, kann sich geaér;?teertlh\i)bneg

veganspot.de
Vegane Restaurants und Gerichte finden, automatisch aus echten Speisekarten gelesen.
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E,g vegonspot Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

| DESSERTS

Topfenkaiserschmarrn mit Hollerkoch  VEGETARISCH 15,80 €
Topfenkaiserschmarrn mit Hollerkoch

Zwetschkenknodel mit Nussbrosel und Zwetschkenroster VEGETARISCH 15,80 €
Zwetschkenknodel mit Nussbrosel und Zwetschkenrdster

Ofenbirne mit Mascarponecreme und Walnusscrumble  VEGETARISCH 15,80 €
Ofenbirne mit Mascarponecreme und Walnusscrumble

Hausgemachte Sorbetvariation 10,60 €
Hausgemachte Sorbetvariation

Marmeladepalatschinken  VEGETARISCH 7,80 €
Hausgemachte Marmeladepalatschinken frisch in der Pfanne zubereitet.

Schokoladepalatschinken mit Nussen und Schlagobers  VEGETARISCH 8,80 €
Hausgemachte Palatschinken mit gehackten Niissen, Schokoladesauce und Schlagobers.

Eismarillenknddel vom Tichy  VEGETARISCH 6,40 €
Eismarillenknddel vom Tichy: Feinste Vanilleoberscreme mit Marillen, geriebenen gerdsteten Haselniissen und Schlagobers.

Gezogener Apfelstrudel VEGETARISCH 6,80 €
Gezogener Apfelstrudel mit einer Fiille aus suR-sauren Apfeln, dunklen Rosinen und in Butter gerdsteten Semmelbroseln.

Kéaseteller mit Butter, Oliven und hausgemachtem Erdapfel-Olivenbrot = VEGETARISCH 14,80 €
Abe rot-Halbhartkase, Blauer Schnee-Blauschimmelkase, Bergkase, Creme de chevre (Ziegenweichkase)

| VORSPEISEN

Vogerlsalat mit gebratenem Speck und Ei 11,60 €
Vogerlsalat mit gebratenem Speck und Ei

Beef Tartare mit gebeiztem Eidotter und Gebé&ck 18,80 €
Beef Tartare mit gebeiztem Eidotter und Gebéack

Gebratener Schafkase im Speckhemd auf Blattsalat 13,80 €
Gebratener Schafkase, mild-wiirzig, knusprig gebraten im Speckhemd, auf frische Blattsalate gebettet.

Tafelspitzsulz mit Kerndl und Zwiebeln 12,80 €
Tafelspitzsulz mit Kerndl aus Rindfleischwurfel in Aspik eingegossen, serviert mit rotem Zwiebel und einem Bouquet von
Blattsalaten.

Gebackene Truthahnstreifen auf Blattsalat mit Sauce Tatare 14,80 €
Gebackene Truthahnstreifen in knsupriger Panier, serviert auf knackigen Blattsalaten mit Sauce Tartare.
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