E,g vegonspot Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

K affee Slissmund

Himmelpfortgasse 3, 1010 wien

KOMPLETTE SPEISEKARTE

| ANTIPASTI“CLASSICI”

Crostini misti alla toskana con fegato di pollo e pomodoro e basilico 18,50 €
mit toskanischer Hihnerlebercreme mit Grana und mit Basilikum-Tomaten auf unserm gebratenem Brot mit Bio-Olivendl

Burratina classica“Caprese”  VEGETARISCH 19,80 €
Burratina aus Apulien, klassisch mit hausgemachten Basilikumpesto, Tomaten, Rucola und Bio Olivendl

Burratina pugliese con olio di zucca VEGETARISCH 19,80 €
Burratina aus Apulien mit Kirbiskernen und Bio-Kurbiskerndl aus der Steiermark auf marinierten roten Riben und im Holzofen
gebratener Hokkaido-Kurbis

Vitello tonnato con capperi della casa 19,80 €
zart gebratenes Kalbfleisch, diinn geschnitten, mit Thunfischsauce und Kapern

Prosciutto crudo San Daniele con fiche freschi 19,80 €
gereifter Rohschinken aus San Danieli mit unserer Original-Berkel Maschine geschnitten serviert mit frischen Feigen

Carpaccio di manzo classica con rucola e grana 21,80 €
der Klassiker vom Jungrind — mit Grana, Rucola und toskanischem Bio-Olivendl

Carpaccio di pesce di mare con gamberoni alla venezia al [imone 21,80 €
Carpaccio von Wildlachs und Yellowfin Tuna mit rosa Pfeffer und Tigergarnelen in Zitronen-Chili-Dressing mit Basilikumkresse

Antipasti per due “Danieli” 58,00 €
Italienischen Vorspeisenspezialitdten auf drei Etagen serviert flir zwei Personen, unsere drei Empfehlungen oder nach Ihrer
Wahl Prosciutto crudo San Daniele con fiche freschi & Burratina pugliese con olio di zucca & Carpaccio di pesce di mare

Copertina-Couvert 3,30 €
Couvert pro Person
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| MINESTRE

Zuppa al pomodoro con mozzarella cremosa  VEGETARISCH 9,80 €
Tomatencremesuppe mit cremigem Mozzarella

Minestrone di verdure con zucca olio al pesto di basilico VEGETARISCH 9,80 €
klassische bunte Gemiisesuppe mit Kiirbis und hausgemachten Basilikum-Pesto

Crema all’astice dello Chef 15,80 €
Unser Hummerschaumstippchen mit kleinen Tiger-Garnelen und Obers

X Stand: 4. Okt. 2026, kann sich geandert haben
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| MARE TERRA

Risotto dellacasa VEGETARISCH 26,50 €
Rote-Riben-Risotto, serviert mit Hokkaido-Ofenkuirbis und Ricotta-Creme fraiche mit Kren

Risotto all'aragosta classico , Danieli“ 36,50 €
cremiges Hummerbutter-Prosecco Risotto mit Garnelen, Tomaten, Obers, Krautern und Chili, serviert mit Atlantik-Hummer-
schwanz

Filetto di salmone alla griglia 36,00 €
gegrilltes Wildlachsfilef auf Rote-Ruben-Proseeco-Risotto, gebratenen Hokkaido-Kirbis und Ricotta-Creme fraiche mit Kren

Coda di rospo con pancetta al forno 38,00 €
Seeteufelmedaillons mit Olivenpesto gebraten auf cremigen Safranrisotto dazu knusprigen Pancetta-Speck und Ofen-Kirschto-
maten

Gamberoni, polpo e calamari alla griglia 43,00 €
Riesengarnelen, Tintenfisch und Oktopus-Tentakel (sous vide) vom Grill auf Tagliatelle mit Kirschtomaten, Knoblauch, schwarze
Oliven, rotem Chili, Petersilie und Bio Olivendl

Filetti di pesce, polpo e gamberoni “Bella vista” 45,00 €
edle Meeresfischfilets, Oktopus-Tentakel (sous vide) und Garnele vom Grill mit Krauter-Knoblauch-Olivendl dazu Mascarpo-
neobers-Blattspinat und Rosmarin-Bratkartoffeln

Filetto di branzino con peperoncino rosso 47,00 €
Filet vom grolRem Wolfsbarsch mit roten Pfefferoni vom Grill mit Gremolata-Butter und Tomaten serviert mit mediterranem
Ofengemiise und Rosmarin-Bratkartoffeln

Grande grigliata di pesce misto “Danieli” 118,00 €
Fisch des Tages im Ganzen mit Krautern, zusammen mit Meeresfischfilets und Meeresfriichten vom Grill mit Zitro-
nen-Knoblauch-Chilibutter, Rosmarin-Bratkartoffeln und Mascarponeobers-Blattspinat oder mit mediterranem Ofengemdise

Pesci di mare interi alla griglia (Orata) 45,00 €
Goldbrasse im Ganzen mit Krautern gegrillt, mit Zitronen-Knoblauch-Chilibutter, dazu Rosmarin-Bratkartoffeln und Mascarpo-
neobers-Blattspinat

Pesci di mare interi alla griglia (Sogliola) 58,00 €
Seezunge im Ganzen mit Krautern gegrillt, mit Zitronen-Knoblauch-Chilibutter, dazu Rosmarin-Bratkartoffeln und Mascarpo-
neobers-Blattspinat
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| PASTA DELLA CASA

Pasta“Classica” all’arrabbiata 14,80 €
mit scharfem Tomatensugo

Pasta “Classica” aglio, olio e peperoncino 13,80 €
mit Knoblauch, Bio-Olivendl, frischen Chilischote

Pasta“Classica” alla bolognese 16,80 €
mit Tomaten-Fleischsugo

Pasta“Classica” al pesto di basilico e mascarpone VEGETARISCH 16,80 €
mit unserem Basilikum-Pesto und Mascarpone

Pasta“Classica” alla carbonara classica 17,80 €
mit Pancetta-Speck, Grana, Obers, Eigelb

Lasagne di vitello della casa 21,80 €

Kalbfleisch-Gemuse-Lasagne mit Mozzarella Uberbacken auf Tomatencremesauce

| PIZZE CLASSICA

Margherita VEGETARISCH 13,50 €
Tomaten, Fior di latte, Mozzarella
Napoletana 13,80 €
Tomaten, Fior di latte, Sardellen, Kapern
Ai funghi  VEGETARISCH 14,20 €
Tomaten, Fior di latte, frische Champignons
Al salame 14,80 €
Tomaten, Fior di latte, Kase, Salami
Cardinale 14,80 €
Tomaten, Fior di latte, Kase, Schinken
Al tonno 14,80 €
Tomaten, Kase, Thunfisch, Jungzwiebeln, Oliven
Alla cacciatora 15,80 €
Tomaten, Kase, Schinken, Speck, Mais, milde Pfefferoni
Ai quattro formaggi VEGETARISCH 15,80 €
Tomaten, Scamorza, Mozzarella, Dolce Latte, Gorgonzola
Quattro stagioni 16,80 €
Tomaten, Kase, Schinken, Artischocken und Champignons
Alla casa 16,80 €
Tomaten, Kase, Schinken, Salami, Champignons und eingelegte, milde Pfefferoni
Capricciosa 16,80 €
Tomaten, Kase, Schinken, Artischocken, Sardellen, Champignons und Ei
All 'amatriciana 16,80 €
Tomaten, Mozzarella, Salami, knusprigen Pancettaspeck, Mais und eingelegte, milde Pfefferoni
Pollo 17,80 €
Tomaten, Mozzarella, Huhnerbruststiicken, Rosmarin, bunten Paprikaschoten, Mais und Jungzwiebeln
Pecorino  VEGETARISCH 16,80 €
Kirschtomaten, schwarze Balsamico-Oliven, frische Krauter, Schafkase, Melanzani und Rucola
Puttanesca 16,80 €
mit Mozzarella, Kirschtomaten, Kapern, Knoblauch, Chili, Sardellenfilets, schwarze Oliven und Petersilie — scharf
Caprese  VEGETARISCH 17,80 €
Tomaten, Kase, frische Tomaten, Biffelmozzarella, Olivenél, Basilikum und Rucola
Capri  VEGETARISCH 17,80 €
Tamatan Riitffalmmnzzaralla fricrhac Racililiim ennnannatranlsnata Tnmatan 1ind Kirerhtamatan

A Stand: 4. Okt. 2026, kann sich geéndert haben
¢-3 veganspot ,
C’ pO Seite 4 von 6

veganspot.de
Vegane Restaurants und Gerichte finden, automatisch aus echten Speisekarten gelesen.


https://veganspot.de/

E,s vegonspot Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

| PIZZE DELLA CASA

DenstiemC Mozzarella, Fior di latte, San Danieli Rohschinken und frischem Basilikum 19,80 €
Darskeh, KirdehtothRtEAHMozzarella, Gorgonzola Mascarpone, San Danieli Rohschinken und frischem Basilikum 19,80 €
Marehes®r dilatte, San Danieli Rohschinken, Kirschtomaten, Biiffelmozzarella und Rucola 19,80 €
#etraati Cldeine Tiger-Garnelen Thunfisch, Oliven Mozzarella, Jungzwiebel, frischer Chili - scharf 21,50 €
b%‘a&&lassﬂmna, Fior di latte, Schinken, Champignons, Knoblauch und Basilikum 16,80 €
Sgrapgeinorat iinoae SofesEMR™esecco und Vodka 8,50 €
FatbldiadBalligrit- EistvEe & fiksichmark und Erdbeersauce 10,50 €
déramigenteHa Das@rtkl4EsikerRISCH 10,50 €
Qastagin e Sthpasee montatanalamanes@n VEGETARISCH 10,50 €
Baraatesotialieowe s ag Gles cork salsalaremasa aldCananelido ErdtieedARISCH 10,50 €
Moussed Heikecotatg vabimomasaHoasaneia GlxE@arRsEbeer-Orangenragout 10,50 €
i;%flg*i@@g&mm@ﬁmalﬁmﬁﬂS‘ervidﬁ%ﬂﬁﬁ@lpanobers und marinierten Erdbeeren 10,50 €
Varkazieon tddusgedettien Sorbets auf drei Etagen Exotic-Sorbet / Erdbeer-Sorbet / Zitronen-Sorbet 10,50 €
giegaesal foFsmauscheln mit Krauterbutter im Holzofen iiberbacken 16,50 €
Gamyberoam i Kirpdhid@bf@r,machem Chili und unserer Krauterbutter aus dem Holzofen — scharf 23,50 €
Catapvanicaliatgrigdiamit Ofentomaten, frischen roten Pfefferoni, Rucola, Zitrone und Bio-Olivensl — scharf 23,80 €
Mehanzama gikdomnoToméaersudgoSRnoblauch und Chili im Holzofen mit Mozzarella iiberbacken 18,50 €
Bposergaand eran vidk iswo@rgarnelen, mit eingelegten Artischocken, roter Pfefferoni und scharfer Salami im Holz2:380 €
MW%%@H@g&hﬁ%ﬁ@b’&%r@ﬁ%ﬂ&eﬂnﬁﬁggﬁﬁesan-Dressing nach Art des Hauses 15,00 €
husal ataretisplakonalgegsineatinierbruststiicken und Rosmarin, mit Balsamico-Dressing nach Art des Hauses 16,50 €
ptemttaotresiiRizaaloeokiassisches Fladenbrot mit Rosmarin-Olivendl 5,50 €
Knusipségesifdirmnesokitadelimnd megeBETARISCH 8,50 €

RadiehatpieRads byt anit BIREEAAR BEtner Pinienbutter, Basilikum-Kresse und Kirschtomaten aus dem Ofen 23,50 €
Gingecivhd] patalferipenkakigtukocnotBEiAResser Triffelbutter mit gereiften Parmesan, Rucola und eingeleg?6,50 €
WW&&M?\piﬁmeé’\lléhedﬁl{ﬂﬁiﬁ(')’-OfenkUrbis und frischen Pfefferoni serviert mit gebratener scharfe24,50 €
mmrm&ﬁ%%@m&g%ﬁ&%@r Art auf handgemachten Kiirbis-Gnocchi mit Granadapfelkernen in W25,50 €
ﬁ]ﬂﬂéﬁ’éﬁﬁﬁmﬁe wargedeale, Knoblauch, Petersilie, WeiRwein, rotem Chili, etwas Butter und Bio Olivendl 27,80 €
B agihettiigérgamblenetdicPaniRiridchen Tomaten und Knoblauch-Krauterbutter ,Piri Piri“ - scharf 28,80 €
BpagiettitauficLiticdiilerared ellamoasatter, etwas Knoblauch, Tomaten, Prosecco, Krautern, Obers und roten Chi28,80 €
Enag betjeidsHoraasa-allhaséioeder Schale mit Knoblauch, Basilikum, Minze, Tomaten, Obers, Prosecco, unserer 36,50 €
HW&ME%%M&&tﬁlienscher Paprika-Salami, roten Pfefferoni und Jungzwiebeln — scharf 17,90 €
RizeanbustivazzRalMichg@l®dia, geraucherten Scamorza, knusprigen Pancettaspeck, Kirschtomaten und frischer rolef,90 €
RiRAGEA ARG, Baanibal diszzarella, sonnengetrocknete Tomaten, eingelegter Thunfisch, knusprigen Pancettaspeckluh®@0 €
ﬁﬁﬁﬂé&ﬁé%ﬁ?&?&é@ﬁm&m@mmmwwmmaﬂe, Mascarpone, frischen Feigen, Walniissen, reifem Balsamico undl€360 €
PRAE BRO5REE R Iaticken, Fior di latte, Biffel-Mozzarella, Oliven und luftgetrocknetem, italienischem Rinderschinkenl$h®0 €
ﬁ%&m}oﬁﬁﬂéﬂmmn&uﬁofomatensmcken und Olivensl gebacken, serviert mit Grana und Triiffelsalami von Macel@iz50 €
Fﬁ&%?ét&ﬁ?é@&ﬁ%ﬁln@@b@lﬂxae’h, Fior di latte, Mozzarella, knusprigen Pancettaspeck, serviert mit Burratina aus Apdibfb0 €
m%ffﬁm@ﬁ%‘ﬁﬁ%mBUﬁelmozzarella, Hokkaidokuirbis, Kirschtomaten, marinierte rote Riibe, Bio-Olivenslh@0 €
Wﬁ%ﬁ%ﬁﬂﬁﬁ%&m@ Rid2) itarvemarin und Zitrone gebraten serviert auf Blattspinat und handgemachte Burra33,00 €
BESuB B o disadititaRs it Rotwein und Tomaten, klassisch, langsam im Ofen geschmort serviert mit Gremolata un36,00 €
Bl TR OREaR S 8ke im Rohschinkenblatt gebraten, mit Ofen-Kirschtomaten und Tagliatelle mit Pinienkernen und 36,00 €
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