0,9 Vegonspot Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

Klimentis Restaur ant

KellerstralRe 1, 81667 muenchen
+49 89 9586 6050

KOMPLETTE SPEISEKARTE

| SUPPEN

Edel-Fisch-Suppe leicht pikant 16,90 €
Blumenkohl-Creme-Suppe mit sous vide Eigelb 14,90 €
Gurken-Kaltschale mit gerduchertem Lachs 13,90 €

| VORSPEISEN

Artischockenherzen mit Krautern mariniert vom Grill, Rucola und frisch gehobelter Parmesat6,90 €
VEGETARISCH

mit Krdutern mariniert vom Grill, Rucola und frisch gehobelter Parmesan

Jakobsmuscheln im krossen Strohteigmantel auf Sellerie-Mousse, Mango-Maracu- 2290 €
ja-Sweet-Chili-Vinaigrette
im krossen Strohteigmantel auf Sellerie-Mousse, Mango-Maracuja-Sweet-Chili-Vinaigrette

Oktopus —Wildfang — vom Grill an Susskartoffel-Mousse, geschmortem Fenchel, Him- 2290 €
beer-Sweet-Chili-Vinaigrette
Wildfang — vom Grill an Susskartoffel-Mousse, geschmortem Fenchel, Himbeer-Sweet-Chili-Vinaigrette

Lachstatar gerauchert mit Mango & Zitrone, Mango-Sweet-Chili-Vinaigrette 20,90 €
gerauchert mit Mango & Zitrone, Mango-Sweet-Chili-Vinaigrette

Rindertatar handgeschnitten 2490 €
wahlweise mit frischem Triffel mit Schalotten & Krauter, sous vide gegartem Eigelb, leicht pikant

Cremige Burrata auf Antipastigemise, Rucola und Krauterpesto VEGETARISCH 18,90 €
auf Antipastigemuise, Rucola und Krauterpesto

Franzosischer Ziegenkase vom Grill mit Triffel-Honig-Vinaigrette auf mariniertem 19,90 €
Rote-Bete-Carpaccio
VEGETARISCH

vom Grill mit Triiffel-Honig-Vinaigrette auf mariniertem Rote-Bete-Carpaccio
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| HAUSGEMACHTE PASTA & CO.

Linguini Truffel in Traffelbutter-Creme mit frischem schwarzen Triffel  VEGETARISCH 38,90 €
in Truffelbutter-Creme mit frischem schwarzen Triiffel

Tagliatelle mit Garnelen in leicht pikantem Dill-Tomatensugo 28,90 €
mit Garnelen in leicht pikantem Dill-Tomatensugo

Parmesan-Krauter-Risotto mit Beerenchutney und gerdsteten Mandeln  VEGETARISCH 2490 €
mit Beerenchutney und gerésteten Mandeln

| HAUPTSPEISEN FLEISCH

Entrec6te (ARG) vom Grill mit Rosmarinkartoffeln, Rosmarin-Portwein-Jus 39,90 €
vom Grill mit Rosmarinkartoffeln, Rosmarin-Portwein-Jus

Rosa Rinderlende (ARG) dry aged vom Grill mit mediterraner Feta—Senf-Kruste, Kartoffelptir88,90 €
Gemise, Portweinjus
dry aged vom Grill mit mediterraner Feta—Senf-Kruste, Kartoffelpiiree, Gemise, Portweinjus

Perlhuhn Supreme mi Dattel-Feta-Fillung, getruffeltes Kartoffelptree, gegrillte Trauben, 34,90 €
Senf-Kurkuma-Vinaigrette
mi Dattel-Feta-Fullung, getriffeltes Kartoffelpuree, gegrillte Trauben, Senf-Kurkuma-Vinaigrette

Lamm-Hifte (Irland) rosa gebraten an Orangen-Polenta, und Wein-Pflaumen-Jus 38,90 €
rosa gebraten an Orangen-Polenta, und Wein-Pflaumen-Jus

Surf and Turf mit dry-aged Rinderfilet und Riesengarnele vom Grill mit Kartoffelpirre, Gemu$,00 €
Portwein-Cassis-Jus
mit dry-aged Rinderfilet und Riesengarnele vom Grill mit Kartoffelptirre, Gemiise, Portwein-Cassis-Jus

Rinderfilet dry aged 46,00 €

wahlweise mit frischem Triffel Rinderfilet (ARG), Kartoffelgratin, Gemuise und Portweinjus
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