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Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

| VORSPEISEN

Samosa VEGAN
Gebackene Teigtaschen mit Gemiise

Pakora VEGAN
Knusprig gebratene Kartoffeln mit Zwiebeln und Blumenkohl

Mushroom , 65"  VEGAN
Frittierte Champignons in Masala mariniert

Banana Bhaji  VEGAN
Marinierte Kochbanane in Kichererbsenteig frittiert

Okra Pakora VEGAN
Marinierte Okraschoten in Kichererbsenteig frittiert

Stuffed Tandoori Aloo  VEGETARISCH

7,10 €

7,10 €

7,10 €

8,20 €

7,10 €

8,20 €

Kartoffeln, geflllt mit einer Paneermischung in Joghurt-Masala mariniert und im Tandoori Ofen gegrillt

Gobi ,, 65 VEGAN

Frittierter Blumenkohl mariniert in Masala

Harabara Kabab VEGAN
Gebratene Gemisefrikadellen aus Brokkoli, Spinat und Erbsen.

Paneer Pakora VEGETARISCH
Indischer Weichké&se in Kichererbsenteig gebacken

Paneer Tikka VEGETARISCH
Marinierter Weichkase mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika, gegrillt im Tandoori Ofen

Chicken Pakora

Hahnchenfilet in Kichererbsenteig gebacken

Prawns Pakora
Garnelen in Kichererbsenteig gebacken

Beef Chili Fry

Pikant mariniertes Rindfleisch mit Zwiebeln

Chicken , 65"
Frittierte Hahnchenfilets in Masala mariniert.

Chicken Fry
Frittierte Hahnchenstiicke in Masala mariniert. Aus Sudindien.
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8,20 €

9,30 €

9,30 €

9,30 €
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| SUPPEN
iraisienad PyiEige Linsensuppe mit Reisnudeln und Kokosmilch 8,80 €
TamateTsia@pippe mit indischen Gewiirzen und kleinen Tomatenstiickchen 8,80 €
mfﬁ §Ptprmh indischer Art mit gebratenen Okraschoten und Kokosmilch 8,80 €
iiHnBreuB PP Blumenkohleinlage, verfeinert mit Kokosmilch 9,90 €
Plegehatie iKiadaj KaMsfélN, Karotten, Prinzessbohnen, Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomaten mit Krautdr@,90 €
MdSHES ERR ORI Masalae miE#iebeln, Knoblauch, Cashewnernen und Gewiirzen 14,90 €
PabatePaieemit INgREFARIRBtauch und indischem Weichkase 17,90 €
RaneeciBasd efitidasalacherEGEWMIREESH Krautern, Butter und Sahne gekocht 17,90 €
RKiaihtadhsan, gekeertRiBBitter, Kurkuma, gebratenem Knoblauch und Kreuzkiimmel 16,50 €
Negetab leublapasundBrrEschoten gekocht in einer cremig pikanten Sauce mit Kokosmilch, Gewiirzen und Kréauterd 7,90 €
Megeialkenkier gakochEGaiNer pikanten Sauce aus Cashewniissen und Kokosmilch 17,90 €
Giieergaeas @iukbyosmikcBAthd Gewirzen gekocht 1490 €
BanumppurEsierys CUEGANIt Chilischoten und Kokosnuss in Masala-Curry 15,90 €
Gaaiemn&B g dBiemyingolishien mit Kokosmilch 15,90 €
BaHitete@iok@dwiebeln, Tomaten in einer kostlichen ButtersoRe, verfeinert mit Sahne 18,90 €
gihickentikikkiaiasetaund Paprika in einer Joghurt-Tandoori-Masala-Sauce 18,90 €
GitickentiléadiaPaprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomaten, verfeinert mit Krautern und Gewiirzen 18,90 €
GiricdkenfiRatakspinat, aromatischen indischen Gewiirzen und Kréutern 18,90 €
Ghickeaes Matglkaienfilet in Cashewnusspaste und Eiweilschaum 18,90 €
Kanaleeditiaken KetaigyArt mit gerdstetem Kokosnuss-Masala und Kokosmilch 17,90 €
gihickenfiMarugbrasatdnaidoldosnuss-Masala mit roten Chilis und schwarzem Pfeffer 17,90 €
Reppeim@b ckareMasalaen Pleffer-Sauce gekocht 17,90 €
Bhiekentdaoashchenfilet mit Tomaten, Curryblattern und Zwiebeln 18,90 €
Eimckenfilkunraiaer cremigen Sauce mit Kokosmilch, Cashewntiissen, Erbsen und Kartoffeln 17,90 €
MuttonitkRagtia, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomaten verfeinert mit Krautern und Gewiirzen 18,90 €
MutitonitRaleds, aromatischen indischen Gewiirzen und Krautern 18,90 €
Mattiome IR gastjosih-Gericht mit Lamm. Langsam gekocht und mit Kardamom verfeinert 19,90 €
MuitaaisDopy a@aaten, Zwiebelmix und aromaindischen Gewiirzen 18,90 €
Mhttitie neMliLkgi@ifleisch in einer Cashewnusspaste und EiweiRschaum 19,90 €
Keetial anMutbkons € hirgerala-Stil gekocht mit aromatischen Gewiirzen, Kokosmilch und Kokosol 18,90 €
MuitonitRo@sén, Curryblattern und Zwiebeln 18,90 €
Muiton didr mémnigen Sauce mit Kokosmilch, Cashewniissen, Erbsen und Kartoffeln 19,90 €
KaadaimMudi@urtuiityauthentischen Kerala-Gewiirzen, Kokosmilch, Kokosdl, griinen Chilischoten und Curryblattern 20,90 €
M titionidee piedr&hHtythes Curry, gekocht im Kerala-Stil. Mit Curryblattern, Zwiebeln, Pfeffer und griinem Chili 20,90 €
KiadfaisBieeft Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomaten verfeinert mit Krautern und Gewiirzen 18,90 €
BieebMinaaikaaehr scharfes Curry mit Tomaten, Zwiebeln und vielen Chilischoten 18,90 €
BieefeRapyimzamaten, Zwiebelmix und indischen Gewiirzen 18,90 €
RAiatraaidhBeefier stR-sauren Achaari-Creme mit Gewdirzen, frischen Krautern, Tomaten, und Koriander 19,90 €
BieefeMasalidrischen Tomaten in einer pikant gewiirzten Masala-Sauce 19,90 €
KietadadB @ekdChtliryauthentischen Kerala-Stil. Wiirzig mit aromatischen Gewiirzen, Kokosmilch und Kokosél 18,90 €
BiegfkRmastRindfleisch mit Tomaten, Curryblattern und Zwiebeln 18,90 €
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| TANDOORI SPEZIALITATEN

Tandoori Chicken 18,50 €

Halbes Hahnchen mariniert mit authentisch indischen Gewtrzen und im Tandoori Ofen gegrillt

Chicken Tikka 18,50 €

Wirzig mariniertes Hahnchenfilet im Tandoori Ofen gegrillt

Chicken Malai Tikka 18,50 €

Mariniertes Hahnchenfilet in hausgemachter Cashewnusspaste im Tandoori Ofen gegrillt

Chicken Nawabi 18,50 €

Mariniertes Hahnchen mit speziellen Gewlrzen im Tandoori Ofen gegrillt

Chicken Hariyali Tikka 18,50 €
Mariniertes Hahnchen mit Koriander und Minze im Tandoori Ofen gegrillt

Thangidi Kabab 18,50 €
Marinierte Hahnchenkeulen mit Ingwer, Knoblauch und Joghurt im Tandoori Ofen gegrillt

| AYURVEDISCHE SPEZIALITATEN

Cabbage Thoran 14,90 €
Wirziges frisches Kohlgemiise gebraten in Kokosdl mit frischer geraspelter Kokosnuss, roten Chilis, Curryblattern und Sen-
fkdrnern

Kitchari 15,90 €

Kitchari ist ein Eintopf aus Reis, Mungobohnen, Zucchini und Spinat und eines der bekanntesten ayurvedischen Gerichte.

Chempu 15,90 €
Taro, auch unter dem Namen Wasserbrotwurzel bekannt, zahlt zu den bedeutensden Kulturpflanzen der Tropen. Geschmacklich
erinnern sie an Esskastanien sowie Kartoffeln und werden in einer wiirzigen Tomatensauce serviert

Kovakkai Mezhukuyarati 15,90 €
In Kokosdl gebraten, mit frischen Kokosnussscheiben, Knoblauch und roten Chiliflocken. Kovakkai gehdren zu den Kirbis-
gewachsen und sind eine in der indischen Kiiche unerlassliche Zutat. Ihr warmes, kraftiges Aroma verleiht typisch indischen
Gerichten einen unvergleichlichen Geschmack

Vendeka Masala 15,90 €
In Kokosdl gebratene Okraschoten mit authentischen Kerala-Gewurzen
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| INDISCHE BROTE

Naan 3,90 €

Indisches Brot aus Weizenmehl

Garlic Naan VEGETARISCH 420 €
Indisches Brot verfeinert mit Butter und Knoblauch

Buter Naan VEGETARISCH 420 €
Indisches Brot verfeinert mit Butter

Cheesy Naan VEGETARISCH 530€
Indisches Brot gefullt mit Kése

Kulcha VEGETARISCH 450 €
Indisches Brot verfeinert mit Butter, Gewirzen und schwarzem Sesam

Stuffed Kulcha VEGETARISCH 5,40 €
Indisches Brot gefullt mit Kartoffeln und geraspelten Mdhren verfeinert mit Butter, Gewirzen und schwarzem Sesam

Parata VEGETARISCH 450 €
Indisches Fladenbrot aus der Pfanne verfeinert mit Butter
| EXTRAS

Papadam 1,60 €

Knusprig frittierte Fladen aus Linsenmehl

Mint Sauce VEGETARISCH 2,40 €
Joghurtsauce mit Minze, Koriander und griinen Chilis

Raita VEGETARISCH 420 €
Joghurt mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln und indischen Gewiirzen

Mango Mixed Pickles 2,70 €
Mango Chutney 2,90 €
Kokosnuss Chutney 3,20 €
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| BIRYANI

Biryani mit Hahnchen 18,90 €
Ein sehr aromatisches Reisgericht aus der Pfanne. Ein mit Safran infundierter Basmati Reis wird mit verschiedenen Gewdirzen
und Krautern verfeinert und kann mit ausgewéhlten Fleischsorten oder Garnelen getoppt werden. Dazu servieren wir unser
hausgemachtes Raita.

Biryani mit Lamm 20,90 €
Ein sehr aromatisches Reisgericht aus der Pfanne. Ein mit Safran infundierter Basmati Reis wird mit verschiedenen Gewdirzen
und Krautern verfeinert und kann mit ausgewahlten Fleischsorten oder Garnelen getoppt werden. Dazu servieren wir unser
hausgemachtes Raita.

Biryani mit Garnelen 23,50 €
Ein sehr aromatisches Reisgericht aus der Pfanne. Ein mit Safran infundierter Basmati Reis wird mit verschiedenen Gewdirzen
und Krautern verfeinert und kann mit ausgewahlten Fleischsorten oder Garnelen getoppt werden. Dazu servieren wir unser
hausgemachtes Raita.

Biryani mit Gemise AUFWUNSCHVEGAN 17,90 €
Ein sehr aromatisches Reisgericht aus der Pfanne. Ein mit Safran infundierter Basmati Reis wird mit verschiedenen Gewirzen
und Krautern verfeinert und kann mit ausgewahlten Fleischsorten oder Garnelen getoppt werden. Dazu servieren wir unser
hausgemachtes Raita.

| REIS AUSWAHL
Basmati Reis 4,20 €

Pilau Reis 6,60 €

Gebratener Reis mit verschiedenem frischem Gemiise
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