
Vegane Gerichte auf echten Speisekarten
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KOMPLETTE SPEISEKARTE

SPEISEKARTE

Chicken-Sate in Peanut SauceZwei marinierte Hühnerbrustfilet-Spießchen mit Erdnuss-Sauce 7,20 €

Lamm-Sate in green chilli SauceZwei eingelegte Lammhüfte-Spießchen mit grüner Chili-Sauce, dazu Mango 8,70 €

Fish-CutletsHome-Made Fisch-Bällchen mit Minze, dazu süß-saure Chilisoße (pikant) 6,30 €

Mixed StartersVorspeisenplatte mit zwei Hühnerbrust-Satay, Fisch-Cutlet, Gurkensalat in Kokosdressing, Pappadams, Erdnuss-Sauce und 
süß-saure Chilisoße

14,00 €

Chicken SaladPikanter Hühnerbrustsalat mit Ingwer, Knoblauch, Chili und Korianderblättern 8,50 €

Mango Prawn SaladGebratene Garnelen in Zitronengrassauce mit Mango und Korianderblättern 13,00 €

Pappadams VEGANWürzige Waffeln aus Linsenmehl, dazu süß-saure Chilisoße (pikant) 3,80 €

Cucumber Sambol VEGANFrischer Gurkensalat mit Kokosmilchdressing und Korianderblättern 6,00 €

Okra Pods Salad VEGETARISCHFrische Okraschoten glasiert in Ghee-Butter mit Ingwer und Curryblättern 7,70 €

Mango Salad VEGANFrische Mango, Dressing: Kokosmilch, Basilikum und Schnittlauch 7,70 €

Green Papaya Salad VEGANFrische grüne Papaya mit Kokosraspeln und Ingwer 8,50 €

Samosas VEGANGefüllte Gemüseteigtaschen frittiert, dazu Mango Chutney Dip 5,90 €

Ayurvedic Kurakkan Soup VEGETARISCHAyurvedische Suppe aus Fingerhirsemehl mit Ghee und Curryblättern (mit Roti) 6,50 €

Spinach Soup VEGANSpinatsuppe mit vier Gewürzen und Kokoscreme, Muskat und Zitronensaft (mit Roti) 6,50 €

Dhall Soup VEGANRote Linsen-Kokosnusssuppe mit vier Gewürzen und Curryblättern (mit Roti) 6,50 €

Vata – Maniok Curry (Kassava) VEGANManiok in würziger Soße mit Ingwer/Koriander; Egg Plant Curry; Kang Kung; dazu roter Reis 19,00 €

Pitta – Mushroom Curry VEGANChampignons in Basilikum-Zitronengras-Soße; Okra Pods Curry; Kang Kung; dazu roter Reis 19,00 €

Kapha – Dhall Curry VEGANRote Linsen in Kokosnuss-Soße mit Safran/Schnittlauch; Egg Plant Curry; Kang Kung; dazu roter Reis 19,00 €

Kandy Menu (vegetarisch) VEGETARISCHMehrgang: Suppe Spinach Soup; Hauptgang Egg Plant/Beans/Dhall Curry mit rotem Reis; Dessert Wattalapam 24,00 €

Platte A – Potato Curry (A La Hodi) VEGANKartoffeln in Safran-Kokosmilch mit Schnittlauch; Mushroom Curry; dazu roter Reis und Salat 16,50 €

Kinderteller / for KidsEin Hühnerspieß mit Erdnusssauce, weißer Reis und Mango 10,00 €

Royal DinnerMehrgang: Mango/Prawn Salad; Spinach Soup; Duck Padre ODER Sword-Fish Curry; Ghee Rice; Dessert Wattalapam ODER 
Fruits Salad

40,00 €

Royal Dinner (für 2 Personen)wie Royal Dinner, Preis für 2 Personen 78,00 €

Chicken Sates in Peanut Sauce3 marinierte Hühnerbrustfilet-Spieße mit Erdnuss-Sauce, weißer Reis und Mango Salat 19,00 €

Chicken Curry in LemongrassMildes Hühnerfleisch in würziger Zitronengras-Sauce, roter Reis und Salat 18,50 €

Colombo Reistafel (Traditional dish)Chicken Curry (Kokosmilch, Ingwer) und Egg Plant Curry, roter Reis und Salat 19,90 €

Chicken Curry in Peanut SauceHühnerfleisch in würziger Curry- und Erdnuss-Sauce, roter Reis und Salat 19,00 €

Ayam Malay Gravy (hot 4-6)Hühnerbrustfilet mit roten Chilis, Ceylon-Malaysian Art (Stufe 4-6), roter Reis und Salat 20,50 €

Chicken Prawn CurryHühnerfleisch und Garnelen in würziger Kokosmilch mit Ingwer und Curryblättern, weißer Reis und Salat 25,00 €

Duck Padre with plumsWürziges Entenfleisch mit Pflaumen in grüner Soße mit Arrack, Kardamom, Zitronengras, Ingwer, weißer Reis und Salat 21,80 €

Duck Gravy in Peanut SauceWürziges Entenfleisch in Erdnuss-Sauce, dazu Ghee-Zitronengras-Reis 25,00 €

Kangaroo Hot-Pot in Peanut SauceEingelegte Känguru-Hüfte in würziger Erdnuss-Soße, Ghee-Zitronengras-Reis im Bananenblatt 23,50 €

Tissamaharama Reistafel (Traditional dish)Mildes Rindfleisch in gerösteter Koriander-Kokos-Soße mit Rampeblättern; Dhall; roter Reis und Salat 19,00 €

Beef Malay Gravy (hot 4-6)Rindfleisch mit roten Chilis, Ceylon-Malay Art (Stufe 4-6), roter Reis und Salat 20,80 €

Pork CurrySchweinefleisch in würziger Kokosmilch-Sauce geschmort, roter Reis und Salat 19,00 €

Pork in Peanut SauceSchweinefleisch in Kokosmilch mit Erdnuss-Sauce, roter Reis und Salat 19,50 €

Lamb Hip Green CurryLammhüfte in grüner Kokosnuss-Sauce und Korianderblättern, Ghee-Zitronengras-Reis und Salat 22,00 €

Dry Black LambMildes Lammfleisch mariniert in schwarzem Gewürz-Curry (ohne Sauce), weißer Reis und Salat 20,50 €

Black Lamb Hot-PotMildes Lammfleisch in schwarzem Curry geschmort, roter Reis und Salat 21,00 €

Mild Sword Fish Curry (Kiri Malu)Milder Schwertfisch (ohne Gräten) in würziger Kokosnuss-Soße mit Zitronengras, roter Reis und Salat 25,00 €

SalmonMildes Lachsfilet in feiner würziger Ingwer-Safran-Soße, roter Reis und Salat 24,50 €

Hot Sword Fish Curry (Miris Malu)Scharfer Schwertfisch (ohne Gräten) in schwarzer Tamarinden-Soße mit Tomaten, roter Reis und Salat 25,50 €

Grilled Sword-FishGegrilltes Schwertfischsteak (ohne Gräten) auf Bananenblatt mit grüner Chili-Soße und Roti 25,00 €

Grilled SalmonGegrilltes Lachsfilet mit hausgemachter grüner Chili-Soße, weißer Reis und Mango 25,00 €

Prawn HodiRiesengarnelen in milder Kokos-Safran-Zitronengras-Soße, roter Reis und Salat 22,50 €

Grilled Prawn (Isso Thel Dala)Vier gegrillte Riesengarnelen mit Ingwer-Soja-Soße, frischer Mango und Roti 31,00 €

Cuttlefish in Black CurryPikanter Tintenfisch in schwarzem Curry mit Ingwer, Zitronengras und Rampeblättern, weißer Reis und Salat 21,50 €

Beef Kottu RotiIn Streifen gehacktes Fladenbrot, gebraten mit würziger Currysauce, frischem Gemüse und zartem Rindfleisch 19,20 €

Chicken Kottu RotiIn Streifen gehacktes Fladenbrot, gebraten mit würziger Currysauce, frischem Gemüse und saftigem Hähnchen 19,20 €

Vegetable Kottu Roti VEGANIn Streifen gehacktes Fladenbrot, gebraten mit würziger Currysauce und frischem Gemüse 18,20 €

Chicken Fried NoodlesFeine gebratene Weizennudeln aus dem Wok mit Hähnchen, Gemüse und Kresse mit Kokosraspeln und Ingwer 18,00 €

Prawn Fried NoodlesFeine gebratene Weizennudeln aus dem Wok mit Garnelen, Gemüse und Kresse mit Kokosraspeln und Ingwer 19,00 €

Vegetable Fried Noodles VEGANFeine gebratene Weizennudeln aus dem Wok mit Gemüse und Kresse mit Kokosraspeln und Ingwer 17,50 €

Ceylon Art String Hopper (Idiyappam)Chicken Curry in Lemongrass; Dhall Curry; Pol Sambol; dazu String Hopper aus rotem Reismehl 23,00 €

Vegetarisch String Hopper (Idiyappam) VEGANPotato Curry (A La Hodi); Dhall Curry; Pol Sambol; dazu String Hopper aus rotem Reismehl 21,90 €

Salmon in spicy saffron gravyMildes Lachsfilet in Ingwer-Safran-Soße, gebratener Reis (Sri Lankan style) mit Kankung; dazu Pappadams 29,00 €

Black Lamb GravyZartes Lamm in schwarzer Currysauce, gebratener Reis (Sri Lankan style) mit Kankung und Mango-Salat; dazu Pappadams25,00 €

Mango Chutney VEGAN 4,00 €

Peanut Sauce VEGAN 3,00 €

Hot Sauce / Scharfe Sauce VEGAN 3,00 €

Home-Made Green Paste VEGAN 3,00 €

Roti (Fladenbrot aus Weizenmehl) VEGAN 3,20 €

Roter & Weisser Reis VEGAN 3,00 €

Gebratener Reis mit Kankung 5,00 €

String Hoppers 5 Stück (rotem Reismehl) VEGAN 5,00 €

Wattalapam (Malay Pudding) VEGETARISCHKokosmilch-Pudding mit Jaggery (Palmzucker) und grünem Kardamom 6,50 €

Renu VEGETARISCHMango mit Eiscreme und Cointreau-Likör – Spezialrezept des Hauses 7,80 €

Exotic Fruits Salad (Vegan) VEGANFrischer Fruchtsalat mit frischer Minze 7,90 €

Kithul Pani (erkühlend) VEGETARISCHJoghurt mit Palmsirup 6,00 €

Rice Kir (erkühlend, Vegan) VEGANFeiner Reisbrei mit Cashewnüssen, Carpaccio von Mango und Palmsirup 6,50 €

Kiri Dodol VEGANVeganes, glutenfreies Dessert aus Fingerhirsemehl, Kokosmilch und Palmzucker, auf Bananenblatt 6,80 €
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Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

MITTAGSKARTE

Pappadams VEGAN 3,80 €

Samosas VEGAN 5,90 €

Mango Salad VEGAN 7,50 €

Mango Prawn Salad 13,00 €

A · Hopper Chicken
Gebratene String Hopper mit Chicken, Gemüse, Ei und sri-lankischen Gewürzen.

13,90 €

B · Hopper Vegetarisch VEGAN

Gebratene String Hopper aus rotem Reismehl mit frischem Gemüse und sri-lankischen Gewürzen. Ohne Ei, vegan.
13,50 €

Platte A (A La Hodi) VEGAN

Kartoffeln in Safran-Kokosmilch mit Schnittlauch, Mushroom Curry, dazu roter Reis.
15,50 €

Colombo Reistafel
Chicken Curry mit Kokosmilch und Ingwer, Bohnen Curry, dazu roter Reis.

15,90 €
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