
Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

Noodle 1 DiningWilhelmsplatz 1, 70182 stuttgart
+49 711 86010286

KOMPLETTE SPEISEKARTE

MITTAGSTISCH

Dàu hù chaySeidentofu mit knackigem Gemüse in einer Miso-Shiso Kräuter-Soße, dazu duftender Jasminreis. 15,50 €

FINGERFOOD

Butterfly shrimps
Butterfly Shrimps knusprig im Kokosfett gebacken (4 Stück) Deep-fried butterfly shrimps (4 pieces)

6,90 €

Hühnerspiesse
Marinierte Hühnerspieße in Satay-Soße (3 Stück) Satay chicken (3 pieces)

7,90 €

Goi-cuón AUF WUNSCH VEGAN

Reispapierröllchen nach vietnamesischer Tradition mit Gurken, Salat, Karotten, Basilikum, Minze, frischen Sojasprossen, 
Poulardenfleisch und Shrimps gefüllt mit Nuoc-Mam-Vinaigrette. Goi-Cuón (vietnamese fresh roll) with vegetables, chicken, 
shrimps. (2 pieces)

7,90 €

WAN-TAN (frittiert)
Hausgemachte Wan-Tan nach traditioneller Rezeptur mit Shrimps, Hühnerfleisch, Wasserkastanien und Sesam gefaltet mit süß 
saurer Ingwer-Chilisoße. Deep-fried Wan-Tan (Shrimps-chicken-filling) with chili sweet-sour-hot sauce. (4 pieces)

7,90 €

CHA GIÒ (frittiert)
Pikante Gourmet-Frühlingsröllchen, gefüllt mit Hühnerfleisch und Gemüse, serviert auf knackigen Salatblättern an süß saurer 
Ingwer-Chilisoße. Deep-fried spring rolls Vietnamese style.

6,90 €

Special–selection
Arrangement von fernöstlichen Spezialitäten Hühnerspieße, Goi cuòn, Wan Tan, Cha Giò Butterflly-Shrimps und erlesenen Dips 
(for 2 persons) Two pieces of: Satay-Chicken, Goi-Cuón, Cha Giò, Wan-Tan, butterfly-shrimps with dips.

26,00 €

TRADITIONELLE VIETNAMESISCHE GERICHTE

Singapore
Gebratene Reisnudel-Pfanne mit verlorenem Ei, Poulardenfleisch, Garnelen, frischem Gemüse der Saison traditionell mit 
gestoßenen Erdnüssen und frischem Korianderblättchen. (leicht scharf) Fried rice-noodle Singapore style with chicken, shrimps 
and vegetables (hot)

21,00 €

Gà sôt nghê
Poulardenfleisch blättrig geschnitten, sautiert mit frischem Gemüse in Asia- Basilikum-Chilisoße und Jasminreis.S (scharf) 
Chicken with vegetables in asia-chili-sauce (hot), sidedish rice.

19,50 €

Gà sôt nghê luxus
Freiland Marensin Maisgeflu�gel aus Les Landes (FrischeParadies) sautiert mit frischem Gemüse in einer Kukurma-Curry-Soße, 
verfeinert mit Pfefferkörner und Kräuter der Saison, Jasminreis.

26,50 €

Tom xào tiêú
Garnelen und frisches Gemüse im Wok gebraten, mit Koriander in gepfefferter- Teriyakisoße und Jasminreis.S (scharf) Shrimps 
with vegetables, lilies bloom in soy-pepper- sauce (hot), sidedish rice.

28,50 €

Bò xa ot
Rinderhüfte gebraten, mit frischem Zitronengras Zwiebel-Chilisoße, gebettet auf frischem Salat an Jasminreis.S (scharf) Ein 
außergewöhnliches Gericht. Auf Wunsch mit Gemüse statt Zvieln. Beef with lemongras, onions chili-sauce (hot), sidedish rice

23,00 €

Càri
Streifen von der Poulardenbrust mit erlesenem Gemüse Potpourri, Kokos-Curry - soße, Thai-Basilikum, Zitronengras an 
Jasminreis. (scharf) Curry-chicken with coconut and Asia vegetables (hot), sidedish rice.

19,50 €

Càri luxus
Freiland Marensin Maisgeflu�gel aus Les Landes (FrischeParadies) mit erlesenem Gemu�se Potpourri, Kokos-Curry soße, 
Thai-Basilikum, Zitronengras an Jasminreis. (scharf)

26,50 €

Bún thit nuong
Poulardenbrust mariniert mit Zitronengras auf Salat von lauwarmen Reisnudeln, Karottenstroh, Sojasprossen, Kräutern und 
gesalzenen Erdnüssen in Nuoc Mam-Vinaigrette.S (pikant) Rice-noodles and chicken with herbs, Asia vegetables and Viet-
namese gourmet-sauce.

20,00 €

Bún thit nuong luxus
Freiland Marensin Maisgeflu�gel aus Les Landes (FrischeParadies) auf Salat von lauwarmen Reisnudeln, Karottenstroh, So-
jasprossen, Kräutern und gesalzenen Erdnu�ssen in Nuoc Mam-Vinaigrette. gourmet-sauce.

26,50 €

Mi vit càri
Lackierte Ente auf Currynudeln mit saisonalem Gemüse, Lotuswurzeln und einer fruchtigen Currysauce mit Kokosmilch.

24,00 €

Danang càri
Rinderhüfte gebraten mit frischem Gartengemüse in Danang-Curry-Erdnuss - Soße, verfeinert mit Thai-Basilikum und Jasmin-
reis. (scharf) Beef with vegetables in danang-currysauce, sidedish rice. (hot)

23,00 €

Bò xào xì dâù
Scharf gebratenes argentinische Rinderhüfte mit knackigem Broccoli und feinen Zuckerschoten in einer kräftigen Kikkoman 
Sojasoße und Jasminreis.S Beef with vegetables in Terriyaki-sauce, sidedish rice.

23,00 €

Vìt xào xôt xòaì
Mariniertes Entenfleisch mit karamelisierten Karotten und frischen Pfefferkörnern in einer fein abge schmec kten Mangosoße 
mit frischen asiatischen Kräutern und Jasminreis. Marinated duck with vegetables in mango-asiasauce and pepper, sidedish 
rice.

24,00 €
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