E,s vegonspot Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

Shayan
GoltzstralRe 23, 10781 berlin
49302151547

KOMPLETTE SPEISEKARTE

| SALATE

Salade Makhlut 6,00 €

Bunter gemischter Salat der Saison

Salade Shirazi VEGAN 6,00 €

Klein gewdrfelter Mix aus Gurken, Tomaten und Schalotten mit unreifem Traubensaft und einem Hauch von Minze

Salade Panir  VEGETARISCH 7.00 €
GrolRer gemischter Salat mit hausgemachtem Kase, kalifornischen Walnlissen und griinen Oliven

Salade Sabzi 8,00 €
Grof3er gemischter Salat der Saison mit scharf gewirztem Gemuse vom Feuergrill und einem fruchtigen Hausdressing

Salade Morgh 8,50 €
Grofer Salatteller mit Hahnchenfiletstreifen und gebratenen Champignons, griinen Oliven und einem Krauter-Orangen-Dressing

Salade Dolme 7,00 €
Weinblatter gefiillt mit Reis und persischen Krautern serviert auf frischem Blattsalat

Salade Meygoo 19,50 €
In Knoblauch eingelegte Jumbo-Garnelen vom offenen Feuergrill auf einem bunten Salatteller und verfeinert mit einem
Granatapfeldressing nach Art des Hauses

Salade Djudje 14,50 €

In einer Safran-Marinade nach persischer Art eingelegtes Hahnchenfilet vom Feuergrill auf einem grof3en bunten Salatteller

A Stand: 5. Okt. 2026, kann sich geéndert haben
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| SUPPEN

Supe Morgh / Hihnersuppe 5,50 €

Hausgemachte cremige Hihnersuppe

Supe Joe / Gerstensuppe 550 €

Mild gewiirzte Gerstensuppe zubereitet nach persischer Art

Supe Sabzi / Gemusesuppe 5,50 €

Scharfe Gemusesuppe mit frischem Gemiise

Supe Adas / Linsensuppe 5,50 €

Hausgemachte persische Linsensuppe

Supe Goje / Tomatensuppe 550 €
Tomatensuppe aus frischen Tomaten, gewlrzt nach persischer Art

Ashe Reshte / Spéatzlesuppe VEGETARISCH 6,50 €
Persische Krauter-Teignudel-Suppe mit Linsen und Bohnen
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| PERSISCHE BEILAGEN

Sir Torshi 450 €

In Honigessig eingelegter Wildknoblauch

Torschie Lite 450 €

In Essig eingelegte, fein gehackte Auberginen

Torshie Makhlut 450 €

In Essig eingelegtes Gemdise

Khiar Shur 450 €

In Salzwasser eingelegte GewUlrzgurken

Mast VEGETARISCH 3,00 €
Cremiger Naturjoghurt

Masto Khiar  VEGETARISCH 4,00 €
Joghurt mit geriebenen Gurken und Minze

Masto Khiar ba Sir  VEGETARISCH 4,50 €
Joghurt mit geriebenen Gurken, Minze und Knoblauch

Masto Khiar ba Gerdu  VEGETARISCH 4,50 €
Naturjoghurt mit geriebenen Gurken, Rosinen, gehackten Walnlissen und Minze

Maste Mu Sir  VEGETARISCH 4,50 €
Frischer Creme-Joghurt mit Wildknoblauch

Buranie Bademjun  VEGETARISCH 4,50 €
Milder Naturjoghurt puriert mit gegrillten Auberginen und frischem Knoblauch

Buranie Esfenaj VEGETARISCH 4,50 €
Spinat-Joghurt zubereitet nach persischer Art

Seytun 450 €

In Krauter eingelegte griine Oliven

Seytun Parwarde 5,50 €

Grune Oliven in Granatapfelmark, verfeinert mit Walnussen

Rudbar-Seytun  VEGETARISCH 5,50 €
Eine wirzige Mischung aus Kéase, Oliven, Knoblauch, getrockneten Tomaten mit frischer Minze und Olivendl verfeinert

Nazkhatoun 550 €

Gegrillte Auberginen und frischer Knoblauch puriert in Traubensaft aus unreifen Trauben, verfeinert mit Minze und Olivendl
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| KALTE UND WARME VORSPEISEN

Mazeh 9,50 €
Dattel-créme, Kichererbsen-Sesam-créme und Rocul=-rréma mit aingr Brotbeilage
Ku%te §g}enaj F(Eefu te plnatrlgallfc%en VEGETARISCH 8,00 €
Geflllte Spinatballchen mit Rosinen und Mandeln auf Blattsalat, dazu Quarkdip oder hausgemachtem Kése auf Blattsalat, dazu
Riralstvki / Geflillte Teigtaschen  VEGETARISCH 8,00 €
Geflllte Teigtaschen mit Hackfleisch oder Kése, Walntssen und Oliven oder Mozzarella und Basilikum oder Spinat und
MasgerBeademiase/ Auberginenquark  VEGETARISCH 8,00 €
Gebackene Auberginen puriert und yerfeinert mit harienaemachtam Quark und persischem hausgemachten Brot
Kas ll(<e %aé)e jun uberglnenmome VEGETARISCH 8,00 €
Gebackene, pirierte Auberginen mit Molke und gehratanar Minznaste verfeinert, dazu hausgemachtes persisches Brot
Mirzaghasemi / Auberginen-Mousse ~ VEGETARISCH 8,00 €
Auberginen-Mousse aus Auberginen, Eiern und frischen Tomaten, nach persischer Art gewurzt, verfeinert mit einer Knoblauch-
GelkackenercSohafgskidgen VEGETARISCH 8,00 €
Gebackenper Schafskase auf Blattsalat, daz!! 2in Nuarldin
Vorspelsenteﬁer Fir'2 Personen  VEGETARISCH 20,50 €
Ejne Auswahl unserer Vorspeisen bestehend fiir 2 Darennan serviert mit persischem Brot
Vorspelsenteﬂ?er fur § Personen VEGETARISCH P 26,50 €
ine Auswahl pnserer Vorspeisen flr 3 Personen, serviert mit persischem Brot
Eelnkost—wjatte ur Zs%ersonen P 26,00 €
Eine Platte aus Auberginen-Mousse, Seytun Parwarde, Pirashki, geftillte Peperoni, Gegrillte Garnelen mit Gemuse und 3
Fesnlkestét atte fur 3 Personen 31,00 €

Eine Platte aus Auberginen-Mousse, Seytun Parwarde, Pirashki, geftillte Peperoni, Gegrillte Garnelen mit Gemuse und 3
verschiedenen Dips

| GRILLSPEZIALITATEN

Kubide ba Berenj 11,00 €
Lammbhackspie3 vom Grill mit einer Grilltomate und Peperoni, dazu ein Schalchen Masto Khiar
Kubide Bozorg 14,50 €
2 Lammhackspiel3e vom Grill mit einer Grilltomate und Peperoni, dazu ein Schalchen Masto Khiar
Djudje 14,50 €
Feinstes H&hnchenfilet vom Grill eingelegt in einer Safran-Marinade nach persischer Art, serviert mit einer Grilltomate und
Keajgaiu'ecaa;gin Schéalchen Masto Khiar 19,50 €
Zartes Lammfilet, mariniert nach persischer Art, auf offenem Feuer gegrillt und serviert mit einer Grilltomate und Peperoni, dazu
KabdbeBakissarkhiar 19,50 €
Feinste Lamm- und H&hnchenfiletstiickchen in einer persischen Marinade auf offenem Feuer gegrillt, serviert mit einer
Sdlltardte und Peperoni, dazu ein Schalchen Masto Khiar 25,00 €
Das beliebteste Essen aller Perser: Barg-Spiel3, Kubide-Spief3 und eine Grilltomate, zusammen mit Peperoni, dazu ein
Berichkotélgttshiar 21,00 €
Zart gegrillte Lammkoteletts vom Grill, nach persischer Art gewirzt, serviert mit gegrillter Tomate und Peperoni, dazu ein
Badieen Masto Khiar 19,50 €
Marinierte Lammfiletstiickchen am Spief auf offenem Feuer gegrillt, dazu eine Grilltomate mit Peperoni und ein Schélchen
DpadjeSoltani 19,50 €
D'udje-ﬁpief& Kubjde-Spiel’ und eine gegrillte Tomate, zusammen mit Peperoni und ein Schalchen Masto Khiar

arreh Soltani 25,00 €
Tshendje-Spiel}, Kubide-SniaR ynd eine Tomate vom Grill, mit Peperoni und ein Schéalchen Masto Khiar
Gemuse-Spield VEGAN 12,00 €
Gemiise-Spield vom Grill mit verschiedenen Gemusesorten der Saison eingelegt in einer wiirzigen Marinade nach persischer
Shayfarife@eil FRlattesfilir 2 Personen 42,00 €
Barg, 2 Kubide, Gemuse-Spie und 2 Khoreshts Ihrer Wahl
Shayan Grill-Platte fur 3 Personen 61,00 €
Barg, 2 Kubide, Djudje, Gemuse-Spiel3, dazu 3 Khoreshts lhrer Wahl
Ka%ab Me&alllen 20,50 €
Gefiillte Kalbsfilletrolichen, gegrillt am Spiel3, mit einer persichen Marinade nach art des Hauses, serviert mit einer saftigen
RealabecTorsh 19,50 €
Feinste Lamm-und H&ahnchenfiletstiickchen in einer Marinade aus Granatapfel und wallnuss auf einem Spief3 gegrillt, serviert
KiaHyefi betitomate 19,50 €

Marinierte Kalbsfiletstiickchen am Spiel3 auf offenem Feuer gegrillt, dazu eine Grilltomate

Kalbs Bakhtiari 19,50 €
A Stand: 5. Okt. 2026, kann sich geéndert haben
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| GRILLSPEZIALITATEN DELUXE

Jumbo-Garnelen Deluxe 26,50 €
Marinierte Jumbo-Garnelen vom Grill verfeinert mit Granatapfelmark in einer Sauce aus frischen Tomaten, Limetten, Auberginen,
Zucchini, Knoblauch und Zwiebeln

Fisch Deluxe 26,50 €
Dorade gefullt mit aromatischen, persischen Krautern in einer Sauce aus frischen Tomaten, Limetten, Auberginen, Zucchini,
Knoblauch und Zwiebeln

Kubide Deluxe 19,50 €
2 Lammhackspiel3e vom Feuergrill gewiirzt nach persischer Art in einer Sauce aus frischen Tomaten, Limetten, Auberginen,
Zucchini, Knoblauch und Zwiebeln

Djudje Deluxe 19,50 €
Hahnchenfiletstiickchen am Spiel3, eingelegt in einer persischen Safran-Marinade auf offenem Feuer gegrillt, eine Grilltomate,
veredelt mit frischer Petersilie und gerdsteten Walniissen in einer Sauce aus frischen Tomaten, Limetten, Auberginen, Zucchini,
Knoblauch und Zwiebeln

Barg Deluxe 2450 €
Zartes Lammfilet eingelegt in einer Marinade nach persischer Art in einer Sauce aus frischen Tomaten, Limetten, Auberginen,
Zucchini, Knoblauch und Zwiebeln

Bakhtiari Deluxe 24,50 €
Saftige Filetstiickchen vom Lamm und Huhn am Spiel3 gegrillt in einer Sauce aus frischen Tomaten, Limetten, Auberginen,
Zucchini, Knoblauch und Zwiebeln

Soltani Deluxe 30,00 €
Zarter Barg-Spiel3 und saftiger Kubide-Spiel3 in einer Sauce aus frischen Tomaten, Limetten, Auberginen, Zucchini, Knoblauch
und Zwiebeln

Lammkotelett Deluxe 26,00 €
Zart gegrillte Lammkoteletts in einer Sauce aus frischen Tomaten, Limetten, Auberginen, Zucchini, Knoblauch und Zwiebeln

Tshendje Deluxe 2450 €
Nach persischer Art marinierte Filetstiickchen vom Lamm am Spiel3 gegrillt, in einer Sauce aus frischen Tomaten, Limetten,
Auberginen, Zucchini, Knoblauch und Zwiebeln

Djudje Soltani Deluxe 24,50 €
Zarter Djudje-Spiel3 und saftiger Kubide-Spiel3 in einer Sauce aus frischen Tomaten, Limetten, Auberginen, Zucchini, Knoblauch
und Zwiebeln

A Stand: 5. Okt. 2026, kann sich geéndert haben
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| FISCHSPEZIALITATEN

Khogeshbke Meygosnldsarn elensailtbeCashewkernen und Knoblauch, serviert mit Safran-Basmatireis 19,00 €
Malhd@ek ache/ lirachsfiiatinade an Blattspinat, wahlweise serviert mit Safran oder persischem Krauter-Basmatireis, 21,50 €
W&Emﬁﬁm&w@&%@m&%ﬁgﬁwgﬁtem, verfeinert mit einem Hauch von Knoblauch, wahlweise21,50 €
SRS Rl RaR PERE BB KB A RS A Ha &7 BT A DAY IR P BRILAT R VBRI R R IR B &P 250 €
W@%WB@%Hml&‘mﬁpjeﬁatapfelsauce nach Art des Hauses, wahlweise serviert mit duftenden21,50 €

ALEH RIS BREARAREL RMshEL Brets A e naca1ra auf einem Bett von Bratkartoffel 21,50 €
B e auf einom ot von Bratkartoffeln 21,80 £

FERanR R REIadT iﬁﬁéﬁaﬁ&t@dmﬁ Beteyr geschwenkte Karotten auf einem Nest von Safran-Basmatireis, 14,50 €
ﬂ%ﬁm@w&iﬁ%@@m&mﬁﬁ/ﬂﬁaﬂbbeschwenkte Karotten auf einem Nest von Safran-Basmatireis, 15,00 €
m%gm%%%ﬁ@lﬁﬂﬁ%ﬁﬂ@eaéﬁe@mmé@@Xiﬁ):heWﬁGéff@R@@Hy-Sahnesauce, serviert mit persischem Safran-B3s50 €
ﬁ?&l{ﬁ!éshﬁmﬂamycbm?mmameﬁﬂéﬂ@o’m@y@kochelt in einer Curry-Sahnesauce, serviert mit persischem Safran-B4ss0 €
ﬁ?&gﬁiésmﬁaréycbl(:mmaumea@hammvﬁKgbbc)chelt in einer Curry-Sahnesauce, serviert mit persischem Safran-Bagd0 €
%ﬁﬁ&i&t&m&ﬂhaﬁmﬁwcmé\éﬂgﬁtmh%h%elsauce mit frischen Apfeln und Ingwer, serviert mit Safran-Hz3;50 €
%ﬁ@f{j@t&s@mMﬂaﬁmﬁg&rcméﬂﬁmmbﬁm)andelsauce mit frischen Apfeln und Ingwer, serviert mit Safran-Ba;50 €
%ﬁ@sﬁt&mmaﬁr@ﬁmmﬁéle&mﬂﬂéﬁal’bhdelsauce mit frischen Apfeln und Ingwer, serviert mit Safran-Bds;00 €
@@ﬂﬁﬁﬁshmdéﬁdimﬁﬁmmcbﬁmeﬁumlﬁk&gﬂtal’d&@h)ngwer in einer wiirzigen Sauce aus Tomaten und Kokosmilchl. 3,50 €
%ﬂ%ﬁm@mm&mumﬁmmlﬁr Ingwer in einer wiirzigen Sauce aus Tomaten und Kokosmilchl4,50 €
m%ﬁmmmm&ﬁﬁumﬁkﬁmm/m&)ngwer in einer wiirzigen Sauce aus Tomaten und Kokosmilchl5,00 €
m@&%@m%@m&mmwdeiémmﬁﬁmbns, veredelt mit einem Hauch von Minze und sed@50 €
i@ﬂnﬁ%ﬁ%@%&ﬁiﬁjg@mmaﬁmmmameigummmélﬁm@)ons, veredelt mit einem Hauch von Minze und sed00 €
BlhotkstieRatiisa ad emjunzl AuibergimeniZaies hinisau ceupdegetarigen)nd Limonen, verfeinert mit frischid b0 €
E&Wé&%ﬁ@ﬂﬁaﬂﬂ&%@ﬂﬁmﬁe@mm iZalee hinig@ad seudd almehareh und Limonen, verfeinert mit friscbérb0 €
Em%%&ﬁ%&%%m%ﬁecgémm iZaiee hinig@ad seudeansmotkadh )ind Limonen, verfeinert mit frisckie/B0 €
mw%ﬁwé%mf@&m{iﬁ%ﬁsmeedmemaﬁ s0dier fein-wiirzigen Sauce aus Tomaten und Ingwer, seldi@&®0 €
%ﬁﬁ%ﬁ%ﬁﬁ%%@&fﬂﬁﬁh@tﬁﬁ%&ﬁer(cl_ammidlK&i bijer fein-wiirzigen Sauce aus Tomaten und Ingwer, sed/B00 €
%%MW&@%N@O&% UMEGEIRIRPHtter auf einem Nest von Basmatireis mit orientalischen Gewiirzen, serviedt 3350 €
ﬁl‘?ﬁé%@&&éﬂlﬂ&ﬁé&%ew(\v!eguatnatimmlnuyg@ém%m@m Nest von Basmati-Linsenreis, serviert mit einem Schalch&;50 €
%%@@gﬁ&'ﬁ%msna&éﬁqmaﬂmeﬁ Haokfleisehiuf einem Nest von Basmati-Linsenreis, serviert mit einem Schalch&00 €
W%Whlddﬁ@@‘l onaohizke naPrarvnen(Héherchenihoten-Tomatensauce, serviert wahlweise mit Bratkartdife/b0 €
EH&%P&%&GH@J%%%M@ éMegetaikiseh Granatapfelwalnusssause, serviert mit Safran-Basmatireid 3,50 €
Ko segdtardiraubédiacatap fetsacrcie élahaxcisendn Granatapfelwalnusssause, serviert mit Safran-Basmatireid 4,50 €
Ko resdtardmraubédiacatap felsacrcie élhamrotstackfbeisatapielwalnusssause, serviert mit Safran-Basmatireid 5,00 €
Ko regdttatdie hademqum/eAubeiiginengileaante asapceédegetanaahsy), veredelt mit Safran und persischEd,50 €
Eﬁ%é%(&%%ﬂ%ﬁ%‘ﬁ%@ﬂ@ﬁg%ﬂmmemsaam@dﬁihm)en, veredelt mit Safran und persisctb#4,50 €
Eméw{m%ﬁﬁ%'ﬁmwdmmerasaam.r({eammjomaten, veredelt mit Safran und persisctEn,00 €
%%M%mé@m%@msmadﬂmwalﬂ;)erlesenen, aromatischen Krautern und Kidneybohned, 4,50 €
%EW%@W’%@M%&H&%& aus erlesenen, aromatischen Krautern und Kidneybohned,5,00 €
@H@Hﬁ&ﬁé%ﬁﬁéfﬁ%ﬂ%&%ﬁﬁéﬁﬁ@%%ﬁhmc@mkchen in einer Sauce aus wiirzigen Tomaten, LimonerddhB0 €
WW%%@@HWM@&%&@U@m(iuﬁmaimbusmckchen in einer Sauce aus wiirzigen Tomaten, Limonedim00 €
Mﬁ@%ﬁh&%ﬂ%&%ﬁé%&%ﬂiﬂ&mmom Lammbhaxe in einer Spezial-Sauce mit Basmati - Ackerbohnen - Dili&j60 €

RSO AR IR, Mange sMangai@hithdfan nedl(VegetarisaBemise 13,50 €
E,s vegonspot Stand: 5. Okt. 2026, kann sich geandert haben
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| BEILAGEN

Safran Basmatireis 4,00 €
Hausgemachte Pommes 4,00 €
Auf Feuer frisch gebackenes Brot 150 €
Kréuter- oder Salzkartoffeln 4,00 €
Ackerbohnen-Dillreis 5,00 €
Hausgemachte Kartoffelspalten 5,00 €
Frisches Gemise vom Girill 8,00 €
Portion Blattspinat 6,00 €
Portion Berberitzen 6,00 €
Lammhackspiel3 (Kubide) 8,00 €
Portion Bratkartoffeln 5,50 €
Apfel-Zwiebel-Bratkartoffeln 6,00 €
HahnchenspielR (Djudje) 12,50 €
Lammfiletspield (Barg/tshendje) 17,00 €
Gebratenes Tofu mit Gemise 6,00 €
Gegrillter Tomatenspiel3 4,00 €
Gebratene Datteln und Rosinen 6,00 €
Es veganspot Stand: 5. Okt. 2026, kann sich geéndert haben
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| DESSERTS

Bastanie Akbar Mashti / Persisches Eis VEGETARISCH 550 €
Persisches Safran-Eis mit Sahne-Stlickchen, veredelt mit Rosenwasser und Pistazien

Faludeh / Persisches Glasnudeleis 550 €
Tiefgefrorene persische Glasnudeln, veredelt mit Rosenwasser und Pistazien, dazu frische Limette

Makhlut / Gemischtes Eis VEGETARISCH 5,50 €
Akbar Mashti-Eis und Faludeh verfeinert mit Rosenwasser und Pistazien, dazu eine frische Limette

Bastanie Mango / Mango-Eis  VEGETARISCH 550 €
Vanilleeis, Mangosauce, gekront von Karamell und Pistazien

Baklava VEGETARISCH 6,00 €
Hausgemachtes Blatterteig-Honig-Geback mit Pistazien und gehackten Walniissen

Pfannkuchen VEGETARISCH 9,00 €
wahlweise serviert mit Vanillesauce und gerdsteten Mandeln oder karamellisierten Feigen, Vanillesauce und gerésteten Wal-
nissen oder karamellisierten Friichten, Vanillesauce und gerdsteten Pistazien

Hei3 und Eis  VEGETARISCH 9,50 €
Pfannkuchen serviert mit heiRen Beeren und einer Kugel Vanilleeis

Mandeltraum  VEGETARISCH 7,50 €
Eine himmliche Eigenkreation des Hauses aus mit Honig gestiRtem Joghurt und gehobelten Mandeln, garniert mit Kirschen

Geflllte Datteln 6,50 €
Riesen-Datteln gefullt mit Walniissen auf einer Sesam Sauce, zusammen mit einem Weintraubensirup, Garniert mit
Kokos-Raspeln

Geflllte Teigtaschen  VEGETARISCH 9,00 €
Teigtaschen mit karamellisierten Apfeln und Rosinen gefiillt, serviert mit Vanille-Sauce und hei3en Beeren

Khagineh  VEGETARISCH 9,50 €
Hausgemachter Kaiserschmarren mit hei3en Beeren und einer Kugel Vanilleeis

Lava Cake VEGETARISCH 7,50 €
Ein Feuchter Schokoktichlein mit flissigem Kern

Shayan Dessert-Platte flr 2 Personen  VEGETARISCH 2250 €
Eine Auswahl unserer Dessert-Spezialitéaten fur zwei Personen

A Stand: 5. Okt. 2026, kann sich geéndert haben
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