Veg anS p ot Vegane Gerichte auf echten Speisekarten

yLMaBe 9, 60313 frankfurt

ei
+49 69 293037
KOMPLETTE SPEISEKARTE

| VORSPEISEN

Eingelegte Oliven und Peperoni in Knoblauch-Krautermarinade 7,50 €
EH%ellﬁ%tﬁc li errblfnéjePred)g{%r%l in Knoblauch-Krautermarinade 4,50 €
AFqERner Leberpastete mit grinem Pfeffer und hausgemachter Sauce Cumberland 14,50 €
A BRRAIRIGEA A RS Mt guce Cumberland 19,50 €
Bunte Blattsalate mit Schafskése, Oliven, Peperoni  VEGETARISCH 16,50 €
BUR Eaﬁfg%Psa'g @'rﬁ?f)%rg‘ﬂ)'ratenen Riesengarnelen Mediterran 22,50 €
ﬁ'ﬁﬂ?%raé‘i3??3%?5?3%%8&3b'vr'%?'éeﬁrgﬂ Hahnchenbruststreifen, Speck und Zwiebeln 16,80 €
Blt8aiate HOnT g SertuiR Iy rdtte Veceariscn
Frankfurter Grune Sauce mit Ei  VEGETARISCH
Grillpaprika-Zucchini in Knoblauch-Krautermarinade
in Knohlauch- réutermﬂrina”'"
omaten-Mozzarella =~ VEGETARISCH
Hessischer Kartoffel / Nudelsalat
| HAUPTGERICHTE
Frankfurter Grune Sauce mit 4/2 gekochten Eiern und Bratkartoffeln VEGETARISCH 13,50 €
mit 4/2 gekochten Eiern und Bratkartoffeln
Kéasespatzle-Pfannchen, Rostzwiebeln  VEGETARISCH 15,80 €
Rostzwiebeln . . . .
Gebratene Champighons mit Zwiebeln und Schafskase VEGETARISCH 15,80 €
mit Zwiebeln und Schafskése o .
Hausgemachte Maultaschen mit frischem Champignonrahm 17,50 €
mit frischem Champignonrahm
Gegrilltes Lachsfilet an saisonalem Gemuse 25,50 €
an saisonalem Gemu se . .
Riesengarnelen-Pfannchen in Tomaten-Knoblauché6l gebraten dazu Baguette 24,00 €
in Tomaten-Knoblauchdl gebraten dazu Baguette
Hausgemachte Bauernbratwurst mit Kartoffelsalat 15,50 €

mit Kartoffelsalat . . .
Hausgemachte Wildbratwurst Mediterran gefullt mit getrockneten Tomaten und Mozzarella, 16,50 €

Bratkartoffeln

MedisgensatHtaliaprperatovdpstaian B Medcare G BIatkareffiausgemachten Feigensenf 19,50 €
mit Bratkartoffeln und hausgemachten Feigensenf
Lammhaxe Provencgale mit Rosmarinkartoffeln, grune Bohnen 26,00 €
mit Rosmarinkartoffeln, gru ne Bohnen (nur Okt.-Méar.)
Argentinisches Rumpsteak vom Grill dazu Bratkartoffeln 28,00 €
dazu Bratkartoffeln . .
Herzhaftes Rindergulasch mit Spéatzle 19,00 €
g\ur Okt.-Mér.) . .

chnitzel "Wiener Art" mit Kartoffelsalat 17,50 €
mit Kartoffelsalat. .
Schnitzel "Wiener Art" mit Pommes 18,50 €
mit Pommes . .
Frankfurter Schnitzel mit gruner Sauce, Bratkartoffeln 20,50 €
mit gru ner Sauce, Bratkartoffeln .
Hahnchenschnitzel mit Champignonrahm, Bratkartoffeln 19,50 €
mit Champignonrahm, Bratkartoffeln .
Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren 25,50 €
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| KLASSIKER

Frankfurter Teller mit Schweinshaxe und hausgemachten regionalen Wursten, dazu Weinkraut5,00 €

und Bratkartoffeln
(fu r 2 Personen)

Rinderroulade Hausfrauenart mit Rotkohl und Kl6R3e 19,00 €
(nur Okt.-Mar.)

Deftiger Sauerbraten in Rotweinsauce, Rotkohl und KldRRe 19,00 €
(nur Okt.-Mar.)

| KASE

Warmer Ziegenkase mit Thymian, Honig, Olivendl und Baguette VEGETARISCH 16,00 €
mit Thymian, Honig, Olivendl und Baguette

Handkase in Riesling, Butter und Brot VEGETARISCH 8,50 €
Gebackener Schafskase an Salatbouquet, Preiselbeeren  VEGETARISCH 16,00 €
an Salatbouquet, Preiselbeeren

| BEILAGEN

Bratkartoffeln 4,50 €
Pommes Frites 5,00 €
Beilagensalat 5,50 €
Pfannengemuse 7,50 €
Brotkérbchen 3,00 €
VeganSpot Stand: 28. Sept. 2026, kann sich geéndert haben
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| DESSERT

Rote Gritze mit Vanilleeis  VEGETARISCH

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis  VEGETARISCH
Schokoladensoufflé an Waldbeeren-Vanillesauce VEGETARISCH
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis  VEGETARISCH
Schokoladensoufflé an Waldbeeren-Vanillesauce VEGETARISCH
Schokoladen-Mousse  VEGETARISCH

Rote Gritze mit Vanillesauce VEGETARISCH

Spekulatius Tiramisu  VEGETARISCH

Schmorapfel mit Nufullung, Rote Grutze / Vanillesauce VEGETARISCH

| UNSERE EMPFEHLUNGEN MAI 2016

Deutscher Spargel mit Schwarzwalder Schinken und Kartoffeln dazu Sauce Hollandaise
mit Schwarzwalder Schinken und Kartoffeln dazu Sauce Hollandaise

Hausgebeizter Lachs mit Folienkartoffel, Sauerrahm

Wiener Schnitzel mit Spargel, Kartoffeln und Sauce Hollandaise

Tafelspitz mit Frankfurter Griine Sauce und Bouillonkartoffeln

| VORSPEISE

Rucolasalat mit Kirschtomaten, Feta-K&ase und Pinienkernen VEGETARISCH
(+ 2 € Aufpreis je Menl)

Kurbis-Ingwer-Cremesuppe

Feldsalat mit Speckwurfelchen / Honig Senfvinaigrette

6,50 €

7,00 €

8,50 €

17,50 €

15,20 €

24,50 €

16,20 €
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| HAUPTSPEISE

Pochiertes Lachsfilet an Offenkartoffeln, Blattspinat, Sauce Hollandaise 50,00 €
Kalbsrickensteak (rosa) an Dijon-Senfsauce, Offenkartoffelen 52,00 €
Lammrucken an Balsamicosauce, Ofenkartoffeln und Zuckerschoten 58,00 €
Veganer Austernpilz-Rahm (Sojacreme) auf hausgemachter Pasta (Linguine)  VEGAN 42,00 €

(Sojacreme) auf hausgemachter Pasta (Linguine)

Knusprige Gansebrust oder Keule an Orangensauce mit Rotkohl und Klosse 49,00 €
Veganes Gulasch auf Sojabasis mit Rotkohl und Kldsse VEGAN 38,00 €
auf Sojabasis mit Rotkohl und Klésse

| HAUPTSPEISEN

Roastbeef am Stiick rosa gebraten mit Schmorgemise und Ofenkartoffeln 52,00 €
Pochiertes Lachsfilet auf Zitronensauce, Reis

Hausgemachte Maultaschen in Champignonrahmsauce

Penne in Gorgonzola-Spinatrahm
VEGETARISCH
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